Chapoutier

DOMAINE DES GRANGES
DE MIRABEL

. CHAPOUTIE

NOTE GENERALI

Tipologia AOP Ardéche - Demeter

Zona produttiva Cotes-du-Rhone, a sud di Ardéche, sulla riva destra del
Rodano.

Vitigno 100% Viognier

Composizione del suolo Il suolo & composto da basalto del Massif du Coiron
e include anche argilla in superficie.

Vinificazione Pressatura delicata, leggera decantazione statica,
fermentazione con lieviti indigeni in vasche di acciaio inox.

Invecchiamento Affinamento in vasche di acciaio inox fino alla primavera
successiva alla vendemmia.
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Colore Giallo profondo con sfumature verdi.

Profumo Aromi fini di albicocca, pera, marmellata.
Sapore Morbido e fresco al palato, caratteristica della varieta Viognier su | '
questi terreni vulcanici. _
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Abbinamenti Pud essere servito come aperitivo ma anche a tutto pasto con M C_,_HA,PPU“'L
frutti di mare o salmone. 2

Temperatura di servizio 10-12°C
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